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RESTAURANT

WILFONINIEN INT 1906

Der Besuch unseres Restaurants hat ein Ziel: Das Team in Kiche und Service
ermdglicht eine Reise in die gehobene Gastronomie und zeigt, dass es auch auf
diesem Gebiet unkompliziert zugehen kann. Kichenchef Simon Reichmann I&dt zum
Entdecken seiner Kiche ein. Seine Karte hélt die Balance zwischen international und
regional, klassisch und modern - und auch Winsche dartiber hinaus durfen gern
geduBert werden. Ein Entdecken der Kuche ist sogar wortwértlich méglich - der
Kichentresen ist einsehbar und offen fur Géste, die einen genaueren Blick einfangen

wollen.

Ich als Gastgeber bin ein geburtiger Kutzee aus dem nérdlichen Landkreis Fulda —
dem hessischen Kegelspiel - und freue mich auf interessierte Gdaste, zu denen sicher
auch du gehorst. Uns ist wichtig, dass jeder sich wohlfuhlt. Um hier einen guten Abend
zu erleben, sei einfach du selbst. Den Rest erledigen wir. Schau zu, wie wir unser
Handwerk lieben, nimm einige Tipps fur zuhause mit und zégere nicht, am Kichenpass

nachzufragen, wie's funktioniert.

Wir lieben, was wir tun.
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/UR EINS TININILNCE

klassisch und immer wieder lecker

Sektmanufaktur Strauch, Osthofen-Rheinhessen [EH
Crémant - Brut Chardonnay

Alkoholfreier Rosé pur

Margaine, Montagne de Reims
Champagner Premier Cru — Brut Chardonnay, Pinot Noir
Champagner Rosé Premier Cru — Brut Chardonnay, Pinot Noir

Aperol Spritz

Aperol, Bio Secco, Soda, Orange

Spritz 1906

Rinomato Aperitif Bitter, Limette, Steinsalz, Grapefruitlimo

Sandemann Sherry
Fino oder Medium Dry

Portwein

Royal Oporto Tawny

NEBER WAS NEUES PROBIEREN?

die spannenden Kreationen unseres Bar-Teams:

Leichter Birnen Tonic
Schlitzer milde Williams Birne, Tonic Water
Gin Tonic geht immer, aber wir haben etwas neues kreiert. Probiert es selbst!

English Strawberry Rose
Tanqueray Gin, Holunderblite, Rosensirup
Limette, Erdbeerschaum, Zitronenzeste

Der Fruhling erwacht! Mit Duften von Bliten und Erdbeeren

— A KOHOLIPLI

Pinker Fruhling

Holunderblttenlikor, Schlitzer Fréulein, Tonic Water, Limettensaft

Sehr erfrischendes Getrdnk, das von dem Holunderblitenlikér fein abgerundet wird

Drivers Mule

Alkoholfreier Gin 0,0%, Brombeer Sirup, Ginger Beer, Limette

Leichte Ingwer Schdirfe trifft auf rauchige Aromen durch den Gin
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Ceviche von Makrele, Lachs & Ama Ebi Shrimp
fermentierte Tomate, Grine Chili & Oliven Gurke

Creme Suppe von Pfifferlingen
gebackene Krokette, Pilzsalat & Creme Fraiche

Gebratene Tranche vom Rotbarsch
Wachsbohnen, Chorizo & Kartoffel

Rosa gegarter Ricken vom heimischen Reh
Sellerie Schmarrn, Reh Ragout & Pfifferlinge

Champagner Stppchen
Zitronen Verbene, Pfirsich Ragout & Sorbet

Zwei sUBe Kleinigkeiten
zum Abschluss

5-Gang-Meni
98,-

4-Gang-Meni
ohne Rotbarsch

82,-

W

AbCedl ¢Citung

je Gang 0,1
5-Gang-Menl 49,-
4-Gang-Menu 38,-
3-Gang-Menl 28,-

3-Gang-Menl
ohne Suppe
und Rotbarsch

72,-
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Stracciatella di Bufala
bunte Tomaten, gegrillte Wassermelone & gerédstete Focaccia

Ragout vom Schwarzfeder Huhn
Kohlrabi, Erbse & Mograbieh

Rhoner Luft
Stachelbeere, gebackenes Baiser

Vanille Schaum & Mandelkuchen

oder

Kése vom Télzer Kasladen
Frichtebrot der Béckerei Riesen Friesen & Feigensenf

Zwei siiBe Kleinigkeiten
zum Abschluss

=

3-Gang-Meni
54,-
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—— VORSPQISCN & SUPPEN

Stracciatella di Bufala -vegetarisch-
Bunte Tomaten, gegrillte Wassermelone & gerdstete Focaccia

Ceviche von Makrele, Lachs & Ama Ebi Shrimp
fermentierte Tomate, Grine Chili & Oliven Gurke

Salat, Gemise & Kerne

verschiedene Salate, Senf-Rapsél Dressing & eingelegtes Gemtse
Dazu zur Wahl

gebackene Risotto Bdllchen

gebratene Tranche vom Rotbarsch

Creme Suppe von Pfifferlingen
gebackene Krokette, Pilzsalat & Creme Fraiche

LinkaCh & 1ICCKER

Rucola Salat
Wassermelone, marinierter Hirtenk&se & Balsamico Dressing

Ragout vom Schwarzfeder Huhn
Kohlrabi, Erbse & Mograbieh

22,-

11/14,-

28, -




— \W/RNIE CERICHTE

Offener Raviolo -vegetarisch- 22/26,-
Erbse, schwarzer Knoblauch & Parmesan
-als Zwischengang oder Hauptgang-

24 Stunden gegarter Bauch vom Duroc Schwein 30,-
BBQ, geschmorte Paprika & Kartoffel Piree

Gebratene Tranche vom Rotbarsch 24/32,-
Wachsbohnen, Tomate & Risoni Nudeln

-als Zwischengang oder Hauptgang-

Rosa gegarter Ricken vom heimischen Reh 42 -
Sellerie Schmarrn, Reh Ragout & Pfifferlinge

Vom Simmentaler Rind, der Metzgerei Glasstetter

zur Wahl

Rumpsteak 38,-
oder

Rinderfilet 42,-

Zitronen Spitzkohl, Kartoffelptree & Senf SoBe

AL T CRYICN

Gern reichen wir unsere Speisekarte auch mit
ausgewiesenen Allergenen. Selbstversténdlich
ist unser Service-Team jederzeit fur Allergiker
ansprechbar, um alternative Lésungen fur die

Gerichte auf unserer Karte zu finden.
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Creme Brulée
Tonkabohne, karamellisierte Schokolade & Kirsch Sorbet
klein 8,- / 12,-

Rhoéner Luft
Stachelbeere, gebackenes Baiser
Vanille Schaum & Mandelkuchen

12,-

Champagner Stppchen
Zitronen Verbene, Pfirsich Ragout & Sorbet
16,-

Etwas Kleines -Affogato-
Espresso, Ananas Kokos Eis & getrocknete Physalis
9'_

Kése vom Télzer Kasladen
Frichtebrot der Bdckerei Riesen Friesen & Feigensenf
16,-

<)

Unsere Desserts
werden am besten
abgerundet mit einem
Espresso aus Bohnen

der Fuldaer Kaffee-

rosterei Reinholz.




—— KALTE CETRPANKE

Gefiltertes Tafelwasser
naturell oder spritzig

Rhoénsprudel

Mineralwasser
naturell, medium oder spritzig
Johannisbeerschorle

Coca-Cola, Coca-Cola Zero
Spezi — Cola-Orange-Limonade

Hunfelt Braeu
Kraut & Heiter-Kr&uterlimo, Lila & Laune-Lavendellimo

Smdckt Beerenobstgemeinschaft Rhén-Vogelsberg i
Holunderbltten mit Zitrone und Ingwer — Schorle

Rhoner Apfelsaft ES
Apfelsaft naturtrab

Soders Apfelwein aus der Rhén
sauer oder suB gespritzt

Hochstiftliches Brauhaus Fulda
Pils vom Fass

Radler mit Pils vom Fass

Fuldaer Stadtbrdu helles

Flaschenbiere
Bitburger 0,0% / Bitburger Radler 0,0%

Bitburger Helles Lagerbier — glutenfrei

WeiBbier
Benediktiner WeiBbier naturtrib

Benediktiner WeiBbier alkoholfrei

Hunfelt Braeu Biermanufaktur aus Hiinfeld BB
Nachtwaechter
Altbier, vollmundig mit einem leicht réstigen Aroma

Waldkoenig
Landbier, leicht malzig mit einer feinen Karamellnote
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Hauswweine

aus Pfeddersheim im sudlichen Rheinhessen E=

Max Pfannebecker und seine Familie lieben, was sie tun. Die N&he ihres Weinguts zu den
Weinbergen ist der Erfolg des Hauses. Genau wie ihr Grundsatz: .,Was man im Weinberg versaut,
kann man im Keller nicht wiedergutmachen” predigt Max. Das Familienunternehmen steht fir den
dkologischen Weinbau und das spurt man auch im Glas. Wenn Max seine Weine vorstellt, dann
strahlen seine Augen. Er ist selbst Winzer und Kellermeister zugleich.

Ein cooler Typ, der innovative neue Wege fir die Zukunft einschlégt. Das passt zu uns
— und unserem Handwerk. Deshalb tragen unsere Hausweine auch diesen Namen.

0?7 O./5

® 2024 Handwerk weiB Grauburgunder, trocken 8,6 28,-

Passionsfrucht und Papaya mit Apfelfrucht
und Gebdck,leicht mineralisch

- zu Vorspeisen, vegetarischen Gerichten sowie zu hellem Fleisch

® 2024 Handwerk rosé werkstoff Rosé, trocken 8,6 28,-

Merlot, Spatburgunder, Cabernet Sauvignon
Johannisbeere, Granatapfel, etwas Banane,
Orange und Kréuter, zarte FruchtstBe

- zu Salaten, leichten Fischgerichten und Dessert

® 2020 Handwerk rot Fass 23, trocken 8,6 28,-

Cabernet Sauvignon, Merlot
dunkle Wirze von schwarzem Pfeffer, Lakritz, Schokolade
und Kirsche, sanfte Tannine durch ein Jahr Holzfassreife

- zu Lamm und gegrilltem oder gebratenem Fleisch

— Al KOhO[ L RCIC WCiNe

Brogsitter, Baden
® [égere Chardonnay -entalkoholisierter Wein
® | égére Cabernet Sauvignon -entalkoholisierter Wein 7.- 27,-



OFFCene waeine

Scheu, Pfalz

Riesling Iégere — trocken
schéne Sdure mit leicht krdutrigen Aromen
- zu asiatischen Gerichten

Scheu, Pfalz

WeiBburgunder - trocken
exotisch-fruchtige Aromen — zu leichten Vorspeisen und Gefligel

Ciesseci, Lombardei

Lugana "Prima Vera" Ca ~del Prato —trocken
Blumig und frisch mit dezenter Séure
- zu Geflugel,Fisch und Gemduse ein toller Begleiter

La Vis, Trient

Chardonnay Vigneti Delle Venezie - trocken

fruchtige Noten von goldenem Apfel und Ananas, im Abgang voll da

und angenehm harmonisch — zu Fisch und hellen Fleischgerichten

Kesselring, Pfalz Ed

Gelber Muskateller - feinherb
Wlrzig mit schénem Séurespiel und feinen Fruchtaromen
- zu Vorspeisen wie Salate oder Asiatische Gerichte

Scheu, Pfalz

Spétburgunder - trocken
erdige Téne treffen auf Duft von roten und schwarzen Beeren
— zu kréftigen Schmorgerichten, vor allem zu Wild

Gabriel Meffre, Rhéne

Grenache, Syrah Cétes du Rhéne Saint Francois — trocken

fReife Beeren und sanfte Gewlrze
- kraftige Fleischgerichte

Di Camillo Vini, Apulien

Primitivo Rocca Antica - trocken

wurzig und fruchtigin der Nase, sehr angenehme Tannine
Cremigkeit und Harmonie - zu kraftigen Gerichten

Bodegas Valdemar-Martinez Bujanda, Rioja
Tempranillo Conde Valdemar - trocken

komplexer Duft, aber sehr gefdllig

- zu kraftigen Fleischgerichten in dunkler SoBe
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—— WARNIE CETRANKE

Reinholz-Kaffee EA

Heiko, der sogenannte hessische Bohnenpapst, hat
sein Hobby zum Beruf und Lebensmittelpunkt gemacht.
Okologisch nachhaltiger Anbau und faire Arbeits-
bedingungen sind Teil der Reinholz- Philosophie.

Kaffee Crema

Cappuccino

Espresso

Espresso Macchiato

Doppelter Espresso

Doppelter Espresso Macchiato

Flat White — doppelter Espresso, cremiger Milchschaum

— Wir bereiten die HeiBgetrdnke mit Kuhmilch
oder auf Wunsch mit Hafermilch zu.

Trink Meer Tee E

Was wirkt entspannender als ein wdrmender Tee?
Der Blick auf den Ozean. Wir méchten die Kuste ein
wenig ndher holen und inspirieren: mit der Natur,

den Seemannsgeschichten und den Weiten des Meeres.

Watt denn hier los, Earl Grey mit Bergamotte
Wogen gldtten, Griner Tee, zart und fruchtig
Frischer Friese, Pfefferminzmischung

HeiBer Ingo

Ingwersaft, heiBes Wasser
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— SPIRITUOSEN

Klassiker

AHA Excelsior, regionaler Krauterlikor
Linie Aquavit

Ramazzotti

Schlitzer Brénde

Milde Williams-Christ Birne

Milde Marille

Burgen Nussler aus dem Kastanienholzfass
Alter Bio-Apfel

Alter Orangenbitter

Faude feine Brdnde

Schnaps ist tot, lang lebe der Schnaps!
Kirsche, Brand

Rote-Bete, Geist

Fichtensprossen, Geist

Mandarine aus Sizilien, Geist
Bergamotte aus Kalabrien, Geist

Grappa

Grappa di Chardonnay, Nonino
Grappa Sibondi Barolo, Piemont

Cognac und Brandy

Vinyac, "Im Auge des Tigers", Strauch, Rheinhessen
Barrignac 4 Jahre, Strauch, Rheinhessen
Cardenal Mendoza Gran Reserva Brandy, Spanien

Whisky

Schlitzer Whisky Vanille Likér
Schlitzer Single Malt
Schlitzer Single Malt Whisky Pedro Ximénez

Rum

Cartavio XO, Peru
Artesano Amontillado 10 Jahre, Panama

2cl

3.8
3,6

3,9
3,9

9,_
Q,_

8,6
8,6
8,6
9,-

7,5
8,6

4cl

1,-
1,-

6,-
9,-
16,-

14,-
13,-



